
Blu di bufala, pere, noci, miele1 5 Pesto di pistacchio, ricotta 
infornata, mortadella di pecora

4 5

5 Patè di olive, mozzarella 
di bufala, pomodoro secco, basilico

52 5Crema di pecorino, Porchetta 
di ariccia, Carciofo 

6 Stracciatella di bufala ragusana, 
salmone selvaggio affumicato.

53 5Nduja, stracciatella di bufala, 
Cipolla in agrodolce, basilico

Crostoni Sign. Panem x2      9
A scelta dello chef

Crostoni Sign. Panem x4      16
A scelta dello chef

p i c c o lo Antipasto per 2 pers. 18 g r a n d e Antipasto per 4 pers. 32

4 salumi, 3 formaggi, sott’oli, confetture e frutta fresca di stagione

E M I L I A N O

Crudo di Parma, Stracciatella di bufala, Crema di Parmigiano, Rucola, Aceto 
balsamico.  

12 

C I A B AT TA  E  C I X   

Cix di piselli, Funghi alla brace, Cipolla in Agrodolce, Pomodoro fresco, Lattuga e 
mayo veg. 

12,5 

U M B RO

Crudo di norcia, Ricotta, Noci, Salsa tartufata, Funghi porcini, Lattuga.
12

L A Z I A L E

Porchetta di ariccia IGP, Crema di pecorino, Carciofi alla cafona, funghi alla brace. 
12

C ATA N E S E               

Carne salada di cavallo, Tuma, mele, nocciole, insalata riccia, dressing al 
salamariglio.  

11

S I C I L I A N O

Mortadella di pecora, Ricotta Infornata, Pesto di pistacchio, Capuliato di pomodoro.
12

P U G L I E S E  

Capocollo, Burrata, Cime di rapa, Olive di Cerignola, Mosto cotto
12



PANINO PANINO

FORMAGGI

FRUTTA 
SECCA

INSALATE

CREME 
E SALSESALUMI

SOTT’OLI
E CONSERVE

La formula del Signor Panem

FORMAGGI

*Alcuni alimenti presenti nel menù, se non reperiti freschi, potrebbero essere surgelati. Altri potrebbero essere stati sottoposti ad un processo di abbattimento (all’origine o
in loco) ai sensi del Reg. CE n. 852/04. L’elenco dettagliato degli allergeni dei piatti serviti è consultabile dai clienti che ne facessero richiesta in conformità al Reg. UE 1169/2011

I n s a l ata  V e r d e                5

I n s a l ata  D e l l a  N o n n a             5       
Pomodoro costoluto di pachino giallo e rosso, cipolla marinata, ricotta salata, 
crostini di pane di grani antichi, basilico.          

I n s a l ata  C a m pag n o l a           6              
Arancia, Finocchio, olive, semi di zucca, tuma, Crackers di semi e taralli.                   

I n s a l ata  M o n ta n a r a                       10
Insalata verde, Blu di bufala, mele, noci, Bresaola, glassa di aceto balsamico.    


